[bookmark: _GoBack]巴氏奶流水线_酸奶发酵设备_驼奶设备_按需定制 主要生产各种风味的灭 菌鲜奶、巴氏奶、还原奶、花生奶、学生奶等，全套鲜奶生产线主要工艺流程：
收奶系统、调配系统、净乳和标准化系统、均质脱气系统、杀菌系统、灌装等。
全套鲜奶生产线加工设备主要有：贮存缸-饮料泵-受奶槽-冷热缸-奶油分离机-脱气机-调配缸-均质机-超高温灭菌机-板式换热器-种子罐-发酵罐-杀菌机-自动灌装机。
巴氏奶流水线_酸奶发酵设备_驼奶设备_按需定制我公司的巴氏杀菌机是在吸收国外样机的基础上进一步加工完善制作而成的，采用循环水给奶加热、降温。具有自动控制杀菌温度、杀菌时间的功能，进一步加强了自动化程度和专业控制能力。
巴氏奶流水线_酸奶发酵设备_驼奶设备_按需定制 全套加工设备参数：
1）占地面积小  2）极小单罐投料量3-5升，极 大单罐投料量200L，可多罐组合使用。  3）杀菌温度：65℃-99℃  
4）温度控制±1℃；温度按需自动控制和调节杀菌温度。
5）灭菌时间：可根据需要设定杀菌时间。
6）设备材质：小型巴氏牛奶生产线罐体为优质SUS304/316L　2B
7）搅拌系统：
A.机械密封桨叶式搅拌，数显无级调速，可配高剪切乳化头；
B.自动循环搅拌系统（卫生级奶泵）。
8）加热方式： A.夹套式加热；  B.微型过热水发生器加热。
9）冷却方式：自来水冷却或冰水冷却。
巴氏奶流水线_酸奶发酵设备_驼奶设备_按需定制 巴氏奶生产线具有降温速度快、安全系数高等特点。提高操作安全度进一步保护操作人员的安全。设备主体采用优质304食品级不锈钢制作，奶罐及水箱全部为自己制作，在质量上严格把关，努力吧每一台设备都做到完善。 牛奶生产线实行一年三包+终生维修+量身定做+长期跟踪服务，配有多位技术全面的工程技术人员为客户解决技术难题，提供全套的安装调试、维修、培训、技术咨询等售前售后服务，设备型号齐全，质量保证，欢迎新老客户来电来函洽谈！

诸城市玖泽工贸有限公司是一家集智能研发、生产制造、成品检验、销售服务于一体的现代化食品机械生产企业。公司拥有高素质的员工队伍，完善的管理体系和专业的技术研发实力。主营业务范围有乳品生产线、血豆腐生产线、奶吧整套设备等。经过不懈努力，“沃达斯科”已成长为流体设备领域强有力的竞争品牌之一。 先后被评为：“中国奶协团体会员单位”，“山东奶协理事单位”，“山东奶协奶吧分会副会长单位”，“中国奶吧业优秀供应商”。 通过与行业专家、院校教授等专业人员的拓展合作，各级专业领域展会与论坛的参与学习，公司产品研发设计水平及生产制造能力稳步提升。以匠心致初心，秉承着责任与使命，沃达斯科恪守“信誉是根本，质量是生命”的经营理念，以诚实、守信、稳健态度，创新产品研发，严把质量关口，用一颗真诚、感恩之心对待每一位客户。 公司始终坚持以顾问式营销，保姆式售后，诚信不欺的商业信誉为客户从最初咨询、方案设计到现场安装、调试培训等方面提供全方位一条龙服务。
